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NOS PARTENAIR

UN MOT DE LA PART DE NOS
PARTENAIRES LOCAUX




Vinaigrerie du capitaine

Aulodidacle de nature, Vincenl Noél avail commencé des 2001 a s'inléresser a

I"élaboration du vinaigre. Avec l‘arrivée de France et son intérét pour la santé et

le biologique, Vincent multiplia les essais, les analyses, les rencontres et méme

les voyages pour arriver au résultal qu’il altendait : un vinaigre de vin de cassis
naturel et traditionnel de la plus haute qualité.

=3




Vinaigrerie du capitaine

En 2007, pour elaborer leurs nouveaux vinaigres dans les
meilleures conditions et faire découvrir a tous cette
pratique ancestrale, France et Vincent construisirent la
Vinaigrerie Du Capitaine. Une vinaigrerie typiquement
traditionnelle, aux couleurs d’ici et d’Europe, qui porte

fierement son nom en hommage au
fameux Capitaine Noél.
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Viandes bio de Charlevoix

C'est aussi Damien, le fils devenu grand, devenu entrepreneur, devenu pére
a son tour, aux c6tés de sa femme et partenaire d’affaires Natasha. Un pere
fier de voir ses enfants Elsa, Felix et Alexandra prendre chacun position dans
I‘entreprise et assurer son avenir. Un avenir durable ou on preserve ['heritage:
une terre assez propre pour boire |'eau du ruisseau, une entreprise qui taille
sa place dans les comptoirs rétrigérés de tout le Québec, de nouvelles
installations dernier cri... La famille Girard a de quoi étre ficre de son modele
d’affaires, de son unité et de ses succes!

Notre modele d'aftaires unique. De la culture des céreales sur les terres de
Charlevoix, a I'élevage des animaux et jusqu’a la transformation, nous
pouvons vous garantir un produit authentique de qualité supérieure.




“romagerie gondine
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La Fromagerie Grondine produit des fromages artisanaux au lait
cru biologique de vache, de chevre et de brebis. Produisant des
fromages fins affinés, a pate molle, semi-ferme et terme, elle oftre
des produits du terroir, dégustation et visite des leurs installations.




—erme sangliers les bois

C’est au printemps 2000 que les premiers metres de cloture ont été
installés sur la terre familiale inexploitée a
Saint-Augustin-de-Desmaures, afin d’accueillir cing jeunes sangliers
dans le cadre d'un projet étudiant. Ayant eu la piglire pour cet
élevage particulier, nous n’avons cessé de développer notre
entreprise agricole. Aujourd’hui, la ferme accueille 20 laies
en reproduction et une centaine de sangliers élevés en plein air.

Eté comme hiver, nos bétes ont accés a un abri pour se nourrir et
s'abreuver librement ce qui permet d'obtenir une viande rouge
maigre et golteuse dans le respect du bien-étre animal. Notre viande
de sanglier est distribuée dans les grands restaurants du Québec
depuis plus de 15 ans. Les chefs apprécient la viande de la Ferme
Sanglier des Bois pour sa qualité, sa constance et sa saveur.




La Ferme Jean-Pierre Plante est une véritable histoire d’amour entre
I’'environnement exceptionnel de |"1le d’Orléans et ses cultures.
Maintenant producteurs certifiés biologiques, Jean-Julien et son
épouse Judith benéficient du travail et de la passion qui les ont
précédes.

| a fraise OhBio, vedette de la ferme, se récolte selon les valeurs des
propriétaires. Pour le couple, ofirir les meilleurs aliments a leur
clientele, comme ils le font avec leur propre famille, cela va de soi!
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Dans la belle région de I'Estrie est née une passion,
celle d’Olivier et sa conjointe Miranda. Ils ont
débutés la culture de micro-pousses en 2012 avec
simplement un petit bagage de connaissances dans
ce domaine.
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Aujourd’hui, dans une ambiance familiale,
I’entreprise compte plusieurs employés et plus
d’une trentaine de variétés de ces supers aliments
que sont les micro-pousses. Riche en nutriments,
pleines de saveurs et de fraicheurs

elles sauront vous plaire.

Chez Brin-Nature, notre mission est d’offrir
qualité et fraicheur et ce, tout au long de I"année.




—erme manche de pelle

La Ferme Manc
|a région de Bel
ans. Comme dans de nombreuses entreprises
agricoles, chague annee est un nouveau def

et une aventure

ne de Pelle est sur la carte de

echasse depuis maintenant 15

en SOl. Pouvoir vivre de notre

terre et avoir la chance de suivre le courant
des saisons est pour Nous une source de
motivation exceptionnelle. Cultiver des légumes,
prendre soin d un troupeau de vaches et nourrir
nos poules, ¢ est toute une fierté.




